reservé”

cesta kolenr

KDYZ SE SPOJI ATRAKTIVNI INTERIER S VYBRANYMI JIDLY
A PROFESIONALNI OBSLUHOU, ZCELA URCITE SE VYVEDE USPESNE
DILKO. TOHLE SE V PRAZE STALO JEDNOU Z NEJPROSLULEJSICH

A NEJVYHLEDAVANEJSICH RESTAURACI.

TEXT DANICA KOVAROVA FOTO FILIP SLAPAL

I bez letenky si v restauraci Pravda muzete vychutnat
cestu kolem svéta. Cestu gurmanskou, na niz okusite
speciality inspirované kulinarskym uménim a $kolami
z mnoha zemi. Navic ji podniknete na luxusni ,palubé”.
Restaurace se nachdzi na nejexkluzivnéjsi adrese, jaka
v Praze vubec existuje. Samotna bohaté zdobena secesni
budova v Parizskeé ulici, v niZ se Pravda nachazi, je
uchvatna. A podmanivy je i jeji interiér. Jeho
minimalisticky, prosty vzhled zutulnuji zdobené stuky
na sténach, kristalové lustry, ruzné dekorace a zrcadla.
Navrhl ho dansky architekt Jes Edvards a dojem z ného
jesté nechal vygradovat zajimavym osvétlenim.
Restaurace Pravda nerozmazli jenom vase o¢i, ale
i chut. Potési mlsné jazycky natéSené na dobroty asijské
i evropské kuchyné. Séfkuchar Jaroslav Reichardt
mistrné snoubi rizné ingredience a chuté, nékdy
piekvapivych kombinaci, které spolu nakonec vytvareji
dokonalou harmonii. Ochutnejte napriklad grilovaného
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halibuta s cizrnovym pyré, kiupavym koriandrem,
lososovym kavidarem a matovo-maslovou omackou,
tresku s rizotem ze sépiového barviva, rukolou

a omackou ze $§ampaiiského nebo hovézi steak obalovany
v cerstvém pepfi s krémovou koniakovou omackou

a bramborovym zavinem a uvidite, tedy spi$ zakusite
sami. Nejoblibengjsi polozkou menu jsou ryby, které se
do restaurantu dovazeji dvakrat az tfikrat tydné a az na
misté jsou bourany. Z dezerti je jednickou mucenkoveé
suflé s divokymi malinami, dal vanilkovy cheesecake

s merunkovou omackou a jahodami v cokoladé ¢i
cokoladova variace. Nechte se zldkat a udélejte si
labuznicky vylet. B

SERVIS

Restaurant Pravda, Pafizska 17, Praha 1, tel.: 222 326 203, po - &t,
ne 12-23 hod., pa - s0 12-24 hod., www. restaurantpravda.cz,
www.bacchusgroup.cz



